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Equipements pour: Hétel - Café - Restourant - Boulangerie - Patisserie

La Société F'F"-%'CUSN'ES est spécialisée dans [importation, la
commercialisation, la distribution et [installation des matériels
destinés a I'équipement des hétels, restaurants, cafés, glaciers,patisseries
boulangeries et collectivités, .......

Met a la disposition de ses clients une large gamme de matériels de pointe
représentant mes marques ci - apres :

(TEres) [ mec [

Oz=ilFem
% FHEE fgomeccomco e

ugolini |@ BME WeeA gogessuoNNEL Suropa

Ml incar Kra@pouz M M|

MECNOSUD
- n
[, )2 Minerva MASTER CUROFOURS' Cﬁfﬂ |
L — ‘ 2,

e (Bocanud) | ALVEO
% CTT Gnaletas g o

BRAUN  Sswmoss SIMAG  cematic

Une exposition permanente est organisée dans son show room d'une superficie de plus de 2 400 m2 couverte .
Elle dispose dentités équipées de stokage d'une superficie deplus de3000m2 couverte .
Les livraisons sont assurées par un parc de vébicules adaptés aux types et volumes des matériels a livrer .
Les installations, branchements et réparations sont assurés par une équipe performante, composée de

dessinateur industriel, techniciens spécialisées, équipe administrative, constamment a l'écoute de nos clients et .
partenaires .



Cuisson

Serie700 / Serie 900

Cuisiniére 4 - 6 Feux/ Four Plaque Grilade Striée / Lisse Barbecue & charbon Simple / Double

Sauteuse Basculante Marmite Chauffe Directe Friteuse Simple / Double

Cuiseur 2 Pates




Cuisson
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Cuisson Centrale
Cuisson Posable
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Serie 600
Serie 700
Serie 900




Armmoire Réfrigéree 2 Porles Armaire Réfrigérée 1 Porke Comptoir Réfrigéré 4- 3 - 2 Portes
Negative / Positive Negative / Positive

Vitrine Vértical Armoire vitrée 3 - 2 portes Vitrine Murale Laitiére

| Coulissante / Posifive
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Chambre Froid (Divers Dimensions)
Négatve / Positive




Vitrine a Boucherie
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Vitrine a Patisserie




Boucherie

Hachoir a \iande 22 - 32 Kg/H Hachair 2 Viande 12 - 22 - 32 Kg'H
flf2 Minerva MASTER
== LINE

Trancheur Electrique Hachoir  Viande 12- 22 Kg/H Presse Hamburger Manuelle
190/220 /250 300 ALVEO

Poussoir en Inox Vertical _ '
3L/5L/TL Poussoir en Inax Honzontal

Inox/ Rouge




Boucherie

Sce40s enlnox 1550 /1820 [Ji],'a Minerva Scie 30s Aluminum 1650

e ]

Table de Travai Polyethyine Bilot de Boucher Rond / Carré Stériisateur 3 Couteaux
2000- 1500- 1000 mm

Sous Vide Barre de Scellements Caisse Envegistreuse

270 - 300 mm F Y
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Pizzeria

_4
FREE Fours a Pizza Gaz m
1 étage dim : 1110 x 1040 x600 1 étage dim: 1112 x 1220 x 470
2éfages dim : 1130 x 1000 x 800

Fours i Pizza Electrique

‘EmE

| mec | s é e
1 étage | dm : 930X780G30 B o 1 étage/ dm : 1200xt170x500
2 étage | dim : 930x780x600 Dim : 940 x 880 x 76) 2 élages  dim ; 1200x1170x760

Meuble a Pzza Avec Vitine  ————" Meuble & Pizza Avec / Sans Vitine
Dim : 1800 /1600 = 2000/ 1400 /1000




Snack - Reéstaurant

Rotissaire Verficale / Robot Coupe Légumes Chanama Gaz/ Electique
8643280ches MU &M
| mec | }54-3 Bruleurs

Plaque & Snacker 70 cm
Gaz / Electrique

v v
Presse Panini Moyenne Presse Panini Simple/Doutle Table de Travai
1000 /1500 /2000 mm
Lave \aisselle & Capot / Table D'entrée - Tabie de Sortie Casierde Rangement

1000/1500 mm



Snack - Réstaurant
1160 cm I
_ | 133cem
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Réf: A1069 Réf : LD 131

102 cm I 80 cm

— - I"—’
50cm 5 40 cm .

Réf :A1168 Réf:AD139 Réf : ADO16




Chariot Chariot
de Débrassage Nettoyage

i Chariot Chariot
Chariot
Nettoyage Room Service Nettoyage Complet

N




Cafée - Glacier

Machine a Café 3-2 Groupas Semi Automatque Machine a Café 3-2 Groupes Semi Autmmatnque

‘-97‘. & l'i‘gl_isj_{

Meuble Machine a Café Machine 4 Café 3 Groupes Semi Automatique
Dim : 200-150- 100- 60 cm

WeGA

Machine & Granita 2 bacs Distributeur & Jus 32 Bacs Mouiin 4 Café Silencieux ~ Moulin 4 Café Siencieux
ugolini \ “P-‘ARFIL

T

Machine a Machine a Chocolat 5L Presse agrumes Mlxeur é Jus Dstrbuteu' aldus
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Cafe -Glacier

Crépiére Simple/Double Machine 2 Gauffre  Toasteur Professionnel -
2-1 Etages 2
PROFESSIONNEL

fontaine 2 Eau avec
Bouteilie cap : 381

Chauffe Croissant 90 - 70 am

Fontaine 3EauS0LH /)

h@adine a Gagons Lave Vere FRONTAL
Capacité (kg)80-50 - 35- 25 Capacité : 50-40-35
SIMAG 300-240- 140-90

~lcematic

Meuble 3 Crépe




Café - Glacier

frigomeccanica




Boulangerie / Patisserie

Four Boulangerie Four Boulangerie
18 Niveau Piaque 60° 80 f‘ 5*. 18 Niveau Paque 60 80
Brilleur GAZ ou MAZOUT Brileur GAZ ou MAZOUT
—
CUROFOURS
——

Four Patisserie Four & Pafissene Gaz / Electrique

10 Niveau Piaque 60 * 40 P?INAX 10-6-4 Plaques 40/60 ~RIVAX
lﬂl\

Etuve Chauffante Electrique [ mec | Four 4 Patisserie Electrique JSt*smeg
10 -6 - 4 Plaques 40/60




Boulangerie / Patisserie

Fagonneuse & baguetie

Trancheuses a pain

Pétrin Spirale | EQ | Batteur Mélangeur Batteur Mélangeur

80- 100 Kg

10-20-40-80Kg 755 10-20-40-60Kg
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Boulangerie / Patisserie

Meuble &II Meuble & Pain en Bois

Dim: 500/ 120
APaser sur able RS
Dim : 500 /500 Laminoirs a tapis
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Chariot - Pour Plaque 60 * 40 - 16 Niveau

Robot Cutter
3-5-8-13-15L

1
1

1500 - 2000 mm
Plaque 60" 40
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Petit matériel




Petit matériel




Chalse Table

Lulla

Cha:se Tréssée Camée DAFNE Chaise Tréssée Ovaie

¥

“MONTANA" “‘BOSTON

Chaise Califomie

“LIBERTE"

Chaise En PVC Mul§-Couleurs ARTEMIS

=

Chaise en PVC MISS

Hera AR CARMEN

Disponible EnTounes les Coudows




Chaise - Table

%ﬁfr

Chaise Tréssée “ZEBRA" , sl
“CLASSICO" HauteBasse Chaise en PVC ORO SAMIRA

T8 04

P

Plateau Compacho / Ped lhox Rond  Plateau Compacto ! Pied Inox Carée  Pied En lnox “"MAMBO™/3 Table En Inox Carrée | Rond

S

Pied En Inox “ROMA” [ 3et 4 Pied En Inox “"MAMBO"/ 3 et 4 Pied Local /3etd Table En PVC multi-couleurs 7575

Disponibie EnTownes les Codeurs




Equipement pour
Hétels - Restaurants - Collectivites
Boulangeries - Patisseries - Cafés - Glaciers

Le Partenaire de Votre Reussite

14, Rue Vizir Tazi ( en face cinéma lutécia ) - Casablanca
Tél: 052227 1491 /276184 -Gsm :0661 83 8264 - Fax: 052227 62 74
E-mail : polycuisines@polycuisines.com - commercial@ polycuisines.com
Site web : www.polycuisines.com



